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KALK: Disincrostante per il settore alimentare
cod.: 460010

Il KALK è un formulato specifico, completamente esente da acido nitrico, per la rimozione delle incrostazioni calcaree e dei sali
organici ceduti dagli alimenti durante le varie fasi di manipolazione. Il KALK può essere utilizzato a spruzzo, in immersione oppure,
appositamente diluito, fatto circolare all'interno di circuiti chiusi. Il prodotto può essere inserito nel protocollo di
detergenza e disincrostazione del proprio piano HACCP. Per questo motivo è ideali per il trattamento delle incrostazioni in
lavastoviglie industriali e su attrezzatura da cucina in generale.

Tanica da 10 litri e da 25 litri in versione concentrata
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